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POS| Q. POPIS MODEL ELEKIRINA POS| Q. POPIS MODEL ODFADY
DIAM. PRIKON [NAPATIE DIAM. TYP | VYSKA DIAM. TYP | VYSKA DIAM. TYP | VWSKA
CUKRARENSKA PRIPRAVA CUKRARENSKA PRIPRAVA
Restaurant Barbeque — Cukrérenskd vyroba—utfiovské pracqvisko 0000 Restaurant Barbeque — Cukrérenskd vyroba—u&movské pracqvisko 0000
Umpyvanie bieleho riadu 0000 Umyvanie bieleho riadu 0000
4 1 Drezovy stdl (nerez) 0000 4 1 Drezovy stdl (nerez) 0000 DN 50 S1 | 350
5 1 Podpultovd umyva&ka riadu 0000 5,35 K00/3N F29 | 100 5 1 Podpultovd umyva&ka riadu 0000 DN 50 S1 50
5.1 1 AUTOMATICKY ZMAKCOVAC 0000 0,1 p30/1N F15 | 500 Vyklep vajec 0000
Vyklep vajec 0000 7 1 Chladiaca digitélna skrifia 670 | na GN 2/1 0000
7 1 Chladiaca digitdina skrifa 670 | na GN 2/1 0000 0,2 P30/1N F15 | 2200 8 1 Drezovy stél (nerez) 0000 DN 50 S1 350
8 1 Drezovy stél (nerez) 0000 Osievanie maky 0000
Osievanie maky 0000 9 1 Drezovy stdl (nerez) 0000 DN 50 S1 | 350
9 1 Drezovy stél (nerez) 0000 Priprava 1 0000
Priprava 1 0000 10 2 Chladiaca digitalna skrifia 670 | na GN 2/1 0000
10 2 Chladiaca digitGlna skriia 670 | na GN 2/1 0000 0,2 p30/1N F15 | 2200 12 2 V&ha digitdina do 6 kg 0000
12 2 Vdha digitdina do 6 kg 0000 0,2 p30/1N F15 | 1200 Priprava 2 0000
Priprava 2 0000 14 2 Automaticky krdja¥ z&kuskov 0000
14 2 Automaticky krdja& zdkuskov 0000 1 Pp30/1N F15 | 1200 Priprava 3 0000
Priprava 3 0000 15 1 Drezovy stél (nerez) 0000 DN 50 S1 350
15 1 Drezov§ stdl (nerez) 0000 18 1 Mraziaca platiia — vyroba &okolddovych o0zdéb, O—minus 2%st. C 0000
18 1 Mraziaca plattia — vyroba &okolddovych o0zddb, O—minus 2%st. C 0000 1 R30/1N F15 | 1200 20 2 Elektrickd to&Ma na vyrobu cukrdrenskych ozdéb 0000
20 2 Elektrickd to&ifia na vyrobu cukrdrenskych ozdéb 0000 1 PR30/1N F15 | 1200 19 1 Motorovd jednotka 350W k ru&nimu tyZovEmu mix&ru 0000
19 1 Motorové jednotka 350W k rudnimu tylovému mixéru 0000 0,35 p30/1N F15 | 1200 21 4 Mixer 0000
21 4 Mixer 0000 0,5 K00/3N F3 | 1200 Umpyvanie &ierneho riadu 0000
Umgvanie &ierneho riadu 0000 22 1 Umyvatka &ierneho riadu 0000 DN 50 S1 50
22 1 Umyva&ka &ierneho riadu 0000 13 [00/3N F29 | 100 22.2 1 Odsévad pér nastenny(nerez)— DODAVKA VZT 0000
221 1 AUTOMATICKY ZMAKCOVAC 0000 0,1 p30/1N F15 | 500 23 1 Drezovy stél — vaia (nerez), odkvapkévacia plocha 0000 DN 50 S1 350
222 | 1 Odsédvad pér nastenng(nerez)— DODAVKA VZT 0000 24 1 Kombinovana vylevka (nerez) 0000 DN 70 S1 50
23 1 Drezovy st8l — vatia (nerez), odkvapkévacia plocha 0000 Priprava 4 0000
24 1 Kombinovana vylevka (nerez) 0000 25 1 Chladiaca digitélna skrita 670 | na GN 2/1 0000
Priprava 4 0000 26 1 Drezovy stdl (nerez) 0000 DN 50 S1 | 350
25 1 Chladiaca digitdlna skriia 670 | na GN 2/1 0000 0,2 p30/1N F15 | 2200 27 1 ZGvesné umyvadlo 0000 DN 50 S1 350
27 1 Z&vesné umyvadlo 0000 Stredovd utfovskd zostava 0000
Stredovd u&iovskd zostava 0000 Priprava cesta 0000
Priprava cesta 0000 28 2 Mixer 0000
28 2 Mixer 0000 0,75 K00/3N F29 | 100 29 2 Chladiaci stdl 0000
29 2 Chladiaci stél 0000 0,34 P30/1N F10 | 100 30 2 Drezovy stél (nerez) 0000 DN 50 S1 | 350
30 2 Drezovy stél (nerez) 0000 30.1 1 Vyva?ovaéka cesta sigma — automatickd 0000
30.1 1 Vyva?ovatka cesta sigma — automaticka 0000 Tepelnd priprava a varenie plniek a krémov 0000
Tepeln@ priprava a varenie plniek a krémov 0000 31 2 Teplovzdu$ng pec so zvlh&ovanim — elektricka 0000 DN 50 S1 500
31 2 Teplovzdudnd pec so zvlh&ovanim — elektrickd 0000 24,5 #00/3N F29 | 100 33 2 Plynovy spordk 0000
311 | 2 AUTOMATICKY ZMAKCOVAC 0000 0,1 R30/1N F15 | 500 33.1 | 2 Odséva¥ pér ZAVESNY, bez ods@vacej jednotky 0000
33 2 Plynovy sporak 0000 Plnenie a zdobenie korpusov 0000
33.1 2 Odséva& pér ZAVESNY, bez odsévacej jednotky 0000 34 2 Drezovy stél (nerez) 0000 DN 50 S1 350
Plnenie a zdobenie korpusov 0000 35 2 Chladiaci stal 0000
34 2 Drezovy stél (nerez) 0000 36 2 Choco — fontGnka —profi, vyska kaskédy 370 mm,3,5 | &okolady 0000
35 2 Chladiaci stal 0000 0,34 p30/1N F10 | 100 37 1 Cokomelter 7 | x 2 — ohrieva& &okolddy 0000
36 2 Choco — fonténka —profi, vy¥ka kaskddy 370 mm,3,5 | &okolddy 0000 0,2 p30/1N F15 | 1200 Sklad hotovych vyrobkov 0000
37 1 Cokomelter 7 | x 2 — ohrieva& &okolady 0000 1 PR30/1N F15 | 1200 38 3 Chladiaca digitalna skrifia 670 | na GN 2/1 0000
Sklad hotovych vyrobkov 0000 Expedicia vyrobkov 0000
38 3 Chladiaca digitdlna skrifia 670 | na GN 2/1 0000 0,2 p30/1N F15 | 2200 40 1 Zdvesné umyvadlo 0000 DN 50 S1 350
Expedicia v§robkov 0000 Umyvanie prepravnych n&dob 0000
40 1 Z&vesné umyvadlo 0000 43 1 Drezovy stdl — vaia (nerez), odkvapkévacia plocha 0000 DN 50 S1 350
Umgvanie prepravnych nédob 0000 44 1 Kombinovand vylevka (nerez) 0000 DN 70 S1 50
43 1 Drezov§ stél — vaia (nerez), odkvapkdvacia plocha 0000
44 1 Kombinovand vylevka (nerez) 0000
POS| Q. POPIS MODEL Sas POS| Q. POPIS MODEL TEPLA YODR STUDERA VODA
DIAM. TYP DIAM. PRIKON| VYSKA DIAM. TYP | WSKA DIAM. TYP | VYSKA
CUKRARENSKA PRIPRAVA CUKRARENSKA PRIPRAVA
Restaurant Barbeque — Cukrarenskd vyroba—utiiovské pracgvisko 0000 Restaurant Barbeque — Cukrdrenskd vyroba—u&movské pracqvisko 0000
31 2 Teplovzdusnd pec so zvlh&ovanim — elektricka 0000 Umyvanie bieleho riadu 0000
33 2 Plynovy spordk 0000 22 G5 22 50 4 1 Drezovy stdl (nerez) 0000 1/2” A1 | 450 1/2” Al | 450
5 1 Podpultovd umyva&ka riadu 0000 3/4" Al 50
Vyklep vajec 0000
7 1 Chladiaca digitélna skriia 670 | na GN 2/1 0000
8 1 Drezovy stdl (nerez) 0000 1/2" A1l | 450 1/2” Al | 450
TEPLA/STUDENA ODPAD VE ZDI PLYN Z PODLAHY POD VIODA Z PODLAHY Osievanie maky 0000
VODA \\ VARNYM BLOKEM 9 1 Drezovy stdl (nerez) 0000 1/2” Al | 450 1/2" Al | 450
ODDELENY Priprava 1 0000
—+ 10 2 Chladiaca digitélna skrita 670 | na GN 2/1 0000
7 12 2 V&ha digitdina do 6 kg 0000
“ Priprava 2 0000
“ o7 14 2 Automaticky krdja& z&kuskov 0000
W ) e o7 Priprava 3 0000
“ 15 1 Drezovy stdl (nerez) 0000 1/27 A1 | 450 1/2" Al | 450
\ 7 \\ & 18 1 Mraziaca platia — vyroba &okolddovych o0zdéb, O—minus 2%st. C 0000
— 20 2 Elektrickd to&Ma na vyrobu cukrdrenskych ozdéb 0000
19 1 Motorové jednotka 350W k ru&nimu ty€ovému mix&ru 0000
ZASUVKA NA ZDI PREVOD EL. Z PRiVOD EL. Z OSVETENE Z 21 | 4 Mixer 0000
\\“_ ROZVADECE “m ROZVADECE | § ROZVADECE A EL. Umyvanie &ierneho riadu 0000
7 A KABELU V \ NEBO <<\_umZ>Om 7 KRABICE 22 1 Umyva&ka &ierneho riadu 0000 3/4” Al 50
\ PODLAZE \ UKONCEN& NA W — 222 | 1 OdsGva& pér néstenng(nerez)— DODAVKA VZT 0000
“ \ / 201 \& 23 1 Drezovy stdl — vafia (nerez), odkvapkavacia plocha 0000 1/2" A1 | 450 1/2” A1 | 450
\ \ \ 24 1 Kombinovand vylevka (nerez) 0000 1/2" A1 50 1/2" Al 50
\ \ Z Priprava 4 0000
\ % \\ 25 1 Chladiaca digitélna skriia 670 | na GN 2/1 0000
\ 777 \ \, 27 1 Zdvesné umyvadlo 0000 1/2" Al | 450 1/2” Al | 450
7/ \\\\\\\\\\\\\&& 4 7/ 26 | 1 Drezovy stél (nerez) 0000 /27 | A1 | 450 | 1/2° | A1 | 450
Stredovd ufovskd zostava 0000
Priprava cesta 0000
ODPAD DO mmw\mwwmmm z VvODA ZE 28 | 2 Mixer 0000
i PODLAHY NEBO “WL A VRCHNfHO ZDI 29 2 Chladiaci stdl 0000
{ DO VPUSTI a0 VEDEN: e VENTIL PRACKOVY 30 | 2 Drezovy stdl (nerez) 0000 1/27 [ M [ 450 [ 1/27 | A1 [ 450
_ 77 meESTIR 30.1 1 Vyva?ovadka cesta sigma — automatickd 0000
“ “\\. Tepelnd priprava a varenie plniek a krémov 0000
_ 7 31 2 Teplovzdusnd pec so zvih&ovanim — elektrické 0000 3/4” A31 | 500
— m ST 321 | 2 Bateria s otocnym ramenom 0000 1/2" Al 50
MJJ\W._&\| \ 33 2 Plynovy sporék 0000
L) 77 33.1 2 Odsdvad par ZAVESNY, bez odsdvacej jednotky 0000
Plnenie a zdobenie korpusov 0000
34 2 Drezovy stdl (nerez) 0000 1/2" Al | 450 1/2" Al | 450
. . 35 2 Chladiaci stdl 0000
\ PRf\VOD P PRIVOD EL. Z 36 | 2 Choco — fontanka —profi, vy&ka kaskédy 370 mm,3,5 | &okolady 0000
\g ENERGIE ZE \“_ RUZVADECE 37 | 1 Cokomelter 7 | x 2 — ohrievad Zokolady 0000
\ ZASUVKY \ A EL. KRABICE Sklad hotovgch vrobkov 0000
& x 38 3 Chladiaca digitalna skrifia 670 | na GN 2/1 0000
x u Expedicia vyrobkov 0000
\ 40 1 Zdvesné umyvadlo 0000 1/2" Al | 450 1/2" Al | 450
\\ Umyvanie prepravnych n&dob 0000
43 1 Drezovy stdl — vatia (nerez), odkvapkévacia plocha 0000 1/2" A1 | 450 1/2" A1 | 450
& & 44 1 Kombinovand v§levka (nerez) 0000 1/27 A1 100 1/2” Al 100
UPOZORNUJEME NA RIESENIE CHRANICIEK PRE ROZVODY NAPOJOV- URCI PREVADZKOVATEL o
o | IS8 20N,

UPOZORNENIE - VZT

[ mm |

VSETKY ROZMERY ,VYSKY, PRIEMERY, KOTY su uvadzané v MM ( milimeter) !!!

UPOZORNENIE

2000 W / 400V/3N
+1200 MM og podiahy

G

BEZDOTYKOVE

dodavka STAVBA

INSTALACNY VYKRES TECHNOLOGIE HLAVNE VYPINACE ZARIADENI V PREVADZKE ZABEZPECIT OCHRANU e g st e, E m—ﬂnﬂﬂo—cx
SLUZI AKO PODKLAD PRE VYSSIE AKO 1100 mm _Uom_UOLO<>Z=$ >L _Umm _U>m_<ZC l xcIo—m,:__._<<xo:m<mm,m.oGﬂnﬁﬁ;.m._u_‘&mmm_o:m_
PROFESISTOV pre VYTVORENIE (KONVEKTOMAT, UMYVACKA RIADU) TECHNOLOGIU (PRAC. STOLY/DREZY) l . 2o Akskalak pousetas dobocok efo PROFESSIONAL-FSE
JEDNOTLIVYCH PROJEKCNYCH CELKOV NESMU BYT OSADENE PRIAMO BATERIE su DODAVKA STAVBY !lI n rozmnozovanie, $irenie nie je bez predchadzajiceho
PRE JEDNDTLVE INZIERSKE \D VIODOM PRE ZARADEN S e 2 Sl s et e | 00/00/0000 | 00/00/0000
SIETE. INSTALACNY VYKRES NESMIE BYT ALE V ICH BEZPROSTREDNEJ ' O & o yenpran CREATING UPDATE
[ | [ | [ | POUZITY NA STAVBE AKO PODKLAD !l! BLIZKOSTI v DOSAHU OBSLUHY JABEZPECIT PRECHODY mine 1200 mm J.E prof® J.F.Professional, s.r.o. U>|_|C_<_ m_Um>OO<>Z_>
DESIGN info . NAME of Designer SIGNATURE Nazov STAVBY
2" SOS - BARBEQUE- CUKRAR
DESIGNER = - .
PROJEKTANT | Mgr. KRALIK
ZODPOVEDNY STARA LUBOVNA Dr. VARGA
PROJEKTANT | Dr. VARGA MANAGER PROJECT
wmmwm,ﬁ Nazov VYKRESU PODLAZIE STAVBY NOO
B INSTALACIE |_|mO_I_ZO_IOO_O—A> _Zw|_|>_l>o_> - Pocet ..:m_u>_|\U_mZ
. CISLO VYKRESU TECHNOLOGIA P102
‘_;WMAW_A Electrolux _U:‘_ O N K O O KUCHYNE Cislo ARCHIVACIE




